
 

 

 

DÉGUSTATION FRAÎCHEUR 
HUÎTRES COCKTAILS        6 Huîtres/18  12 Huîtres/34        18 Huîtres/48    24 Huîtres/62 

HUÎTRES PREMIUMS       6 Huîtres/24  12 Huîtres/45        18 Huîtres/66    24Huîtres/85 
SERVIES AVEC MIGNONETTE, SAUCE BUFFALO MAISON, CITRON ET RAIFORT 
JUS 

 

 
TARTARE ANGUS 
BAVETTE DE BŒUF, SAUCE JUANITA À L’AIL NOIR, SALADE DE POMMES DE TERRE AUX 
HERBES, TERRINE DE PORC ET LOUP-MARIN, CHUTNEY DE PRUNES AU POIVRE ROSE   28 
 
CALMAR FUMÉ ÉPICES OLD BAY MAISON 
TAPIOCA SAUTÉ AUX POIVRONS ROUGES, CHOUX BRAISÉ AU VINAIGRE DE TOMATES, 
MAYONNAISE AU HOMARD, WON TON FRIT 23  
 

THON ALBACORE 
CRÉATION DU MOMENT  26 
 

ESCOLAR TORCHÉ MARINADE MIEL ET AIL 
SAUCE WAFU KOMBU, SALADE DE WAKAMÉ AIGRE-DOUCE, DAIKON ET BOK CHOY     29 
 
COCKTAIL DE CREVETTES TIGRÉES  
SAUCE COCKTAIL AUX TOMATES RAIFORT ET COGNAC, 6 CREVETTES MARINÉES À 
L’HUILE D’AIL CONFIT, CITRON ET PERSIL 25  
 
ESCABÈCHE À LA CATALANE 
FRUITS DE MER DU MOMENT MARINÉS À L’HUILE D’OLIVE VINAIGRÉE, AIL ET HERBES 
FRAÎCHES, PAIN GRILLÉ  20 
 

VEUILLEZ, S’IL VOUS PLAÎT, NOUS INFORMER DE TOUTE ALLERGIE 
OU DIÈTE PARTICULIÈRE. 
 
 
 
 



 

 

AU CHAUD 
 
 

DUMPLINGS & DASHI  
FARCE DE POISSON BLANC, BOUILLON UMAMI AU KOMBU, SHIITAKE, BONITE, NIBOCHI ET 
MISO, CHIPS DE NORI AU WASABI 
3 DUMPLINGS : 20   6 DUMPLINGS : 30 
 
OS À MOELLE & BOURGOTS 
OS A MOELLE SAUMURÉ À LA STOUT ET RÔTI, BOURGOTS À L’AIL CONFIT, ÉPICES À 
STEAK MAISON, MOUTARDE AUX CÂPRES, CRUMBLE DE PANKO BBQ ET PAIN GRILLÉ 
1 OS : 24                                                   2 OS : 36 
 

MÉDAILLONS D’ESPADON POÊLÉS 
GEMELLIS CRÉMEUX AU VIN BLANC ET POIVRE VERT, FENOUIL ET TOMATES CERISES, 
GREMOLATA MENTHOLÉE, CÂPRES FRITES, NOIX DE PIN RÔTIES 
1 MÉDAILLON : 26    2 MÉDAILLONS : 39 
 

CHAUDRÉE PIRATE 
MOUSSELINE DE PÉTONCLES, CREVETTES ET BOURGOTS. FUMET CRÉMEUX AUX 
PALOURDES ET MACTRES DE STIMPSON, POIREAUX RÔTIS ET PATATES GRELOTS 
ENTRÉE : 25     PLAT : 40 
 

MOULES & FRITES UN CHOIX PARMIS LES TROIS SAVEURS PROPOSÉES 
POMMES DE TERRE FRITES, PAIN CAMPAGNARD GRILLÉ  32  
 

TERRE & MER ALBACORE 
BAVETTE DE BŒUF ANGUS GRILLÉE, HOMARD AU BEURRE PERSILLÉ, TARTIFLETTE, 
LÉGUMES RÔTIS, GLACE DE BŒUF À LA MORILLE PRIX DU MARCHÉ 
 

JAMBAËLLA POUR 2 
POULET CAJUN RÔTI, SAUCISSE ANDOUILLE MAISON, CREVETTES ET MOULES, RIZ 
BOMBA AU SAFRAN, POIVRONS TOMATÉS ET OKRAS 76  
 
 
 

EXTRA 4 PÉTONCLES POÊLÉS  20   EXTRA LÉGUMES     9 

EXTRA PIEUVRE GRILLÉE 22    EXTRA BOURGOTS À L’AIL CONFIT  18 

EXTRA ANTIPASTO DE CHAMPIGNONS  15 

VEUILLEZ, S’IL VOUS PLAÎT, NOUS INFORMER DE TOUTE ALLERGIE 
OU DIÈTE PARTICULIÈRE. 


